FINLANDIA

TALO HALL

10.-12.12.JA 15.-19.12.2025
KLO 11.30-16.00

LA 13.12. KLO 13.00-18.00

Tana vuonna tarjoamme joulupdydan, jossa
perinteet kohtaavat uudenlaiset maut, koti-

maiset raaka-aineet loistavat ja tunnelma on
taatusti juhlan arvoinen.

Kokki leikkaa ja tarjoilee lihaa paikan paalla, ja
ihanan maukas glogi valmistetaan maailman
pohjoisimman luomuhedelmatarhan omenoista.
Glogi saa ainutlaatuisen savayksensa Oath
Ginista - suomalaisesta ja australialaisesta
yhteistydsta syntyneesta ginista, jossa yhdisty-
vat Valtteri Bottaksen perhetilan kaura, Tiffany
Cromwellin kotiseudun omenat seka katajan-
marjat ja mausteet, tdydennettyna maailman
puhtaimpana pidetylla lahdevedella.

TOOLONLAHDEN ALKUPALAPOYTA

Paahdettuja juurekkaita ja karpalovinegrettia (M,G)
Jouluinen kikhernesalaatti ja pikkel6itya granaatti-
omenan siementa (M,G)

Salaatti Gorgonzolasta, viinirypaleista ja
paahdetusta paarynasta (L,G)

Sienisalaattia Finlandia (L,G)

Silakkaa raparperilla ja seljankukalla

"Valon Voima” (M, G)

Silakkaa glogikastikkeessa (M, G)
Mansikka-samppanija sillia (M, G)

Tyrnisillia (L, G)

Lapin Tulisavumoussea Rosalan saaristolaisleivalla (L)
Savusiikaa, retiisia ja piparjuurta (M, G)
Veriappelsiini graavattua lohta (M, G)
Katkarapucocktail Finlandia (M, G)

Taikinoitua peurapateeta ja pistaasikastiketta (L)

Pikkublineja lisukkeineen (L)

Smetanaa, hunajaa, suolakurkkua (L,G)
Pikkelditya punasipulia (L,G)

Matimoussea (L,G)
Punajuuri-salaattijuustomoussea (L,G)
PAARUOKAPOYTA

Tilliperunaa (L,G)

Porkkanalaatikkoa (L,G)

Lanttulaatikkoa (L,G)

Kotimaista arvokalaa "Sivuvirran salaisuus”
villiyrttikastikkeella (L,G)

Kotimaista porsaan fileeta ja luumukastiketta (L, G)
Kotimaista Revontuliharan paahtopaistia (L,G)

JALKIRUOKAPOYTA

Kotimaisia juustoja ja hillokkeita (L,G)
Lakkakermahyydyke ja paahdettua marenkia (L,G)
Mausteinen pullavanukas ja appelsiinia (L)
Mustaherukkamoussea "Pappilan hatavara” (V,G)
Valikoima marmeladeja, piparkakkua ja konvehteja (L)



ALKUUN

Finlandia-tal inen glogi
FINLANDIA hoahgn 10,20 €

TALO HALL Alkoholiton glégi 8,70 €
Lanson Le Rosé Création 14,80 € /89,00 €
Samppanja, Ranska
Alvar-kuohuviini 10,00 €/61,00 €

talon oma kuohuviini, Ranska

VALKOVIINIT 12CL / PLO

Peter & Peter Riesling Trocken, 10,50/ 63,00 €
Mosel, Saksa

Talon valkoviini alk. 9,20 /57,50 €
PUNAVIINIT 12CL / PLO
Labrune et Fils 13,20/ 83,00 €
Pinot Noir, Ranska

Talon punaviini alk. 9,20 /57,50 €
AVEC

Meukow VSOP Cognac 4cl 14,50 €
Baileys Original Cream 4cl 9,50 €
OLUET

Lapin Kulta Pure luomu 0,33| 9,00 £
Kuukauden erikoisoluet 0,33l 9,50 €
Happy Joe omenasiideri 0,33 | 9,50 €
Gin Long Drink Hartwall 0,33 | 10,00 €
Kestavasti tuotettua ilmastoystavallista 5,50 €

kahvia tai reilun kaupan luomuteeta

FINLANDIA-TALON RUOKAFILOSOFIA
Keittiomme ruokafilosofian peruspilareita ovat
kotimaisten tuottajien monipuolinen anti,
laadukkaat raaka-aineet seka itse tekemisen ilo.
Haluamme luoda asiakkaillemme ainutlaatuisen
hetken. Ruoka yhdistaa ihmisia, tuottaa elamyksia
ja yllatyksia, kohottaa tunnelmaa ja valittaa tunteita.

VARAUKSET

www.finlandiatalo.fi/joulupoyta

Yli 20 henkilén varaukset sahkdpostitse:
events@finlandiatalo.fi

040 7736 872, arkisin klo 13-17

Puhelimitse tehdyista varauksista veloitamme
20 € suuruisen palvelumaksun. Ryhmavarauksista
perimme pienlaskutuslisan alle 500€ tilauksista.

HINNAT
Hinta 69,50 €/henkild, naulakkopalvelu 4 €/hl6
Lapset 4-12 v. 34,75%€, alle 4 v. veloituksetta

PERUUTUKSET:

Alle ja yli 12 henkilon ryhmat:

Peruutukset kuluitta 72 h ennen varauksen
alkua. My6hainen peruutus 35€/hl6.

Lahjat hankkimatta? Ei hataa!
Saat Finlandia-talon lahjakortit mukaan
suoraan Palvelupisteeltdmme.
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